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・素朴な見た目であるからこそ、様々な年齢層の方に長く愛され続けてきたチーズケーキ。

厳選した素材をシンプルに味わって欲しいという想いから、あえて無駄な装飾を一切施しており

ません。

・ひと口含むと、まるで雪のようにとろけだす「口どけのよさ」。一瞬で広がる、ふくよかな「ミルク

感」。そして、落ち着いた上品な甘さ。味わう楽しみと幸福感を一段と増して、ドゥーブルフロマー

ジュがバージョンアップしました。やわらかな口あたりのレアチーズケーキと、しっかりとしたコク

を感じるベイクドチーズケーキのコントラストも深まり、よりおいしさをご堪能いただけます。

・北海道産のコクのある牛乳を活かすために世界から厳選した素材を選びました。北イタリア・

ロンバルディア地方のマスカルポーネチーズ、この豊かな風味と間違いのない品質のチーズを

ドゥーブルフロマージュの上層にあたるレアチーズケーキの素材として使い、何度も試作を積み

重ね、深い甘みとコクを漂わせるミルク感を引き出しました。ひとつのチーズとの出会いで可能

性を広げたドゥーブルフロマージュ。そこへパティシエの情熱と技法が加わり、数え切れないほど

の試作を繰り返し、更なる進化を遂げることが出来ました。

・今年25周年を迎える小樽洋菓子舗ルタオは四半世紀、小樽の地で市民の方々をはじめ日本

全国のお客様に支えて頂き今日まで続けることが出来ました。これからもひとつのお菓子、サー

ビスを通してお客様に喜びを提供して参ります。


